Genusswoche
vom 6. bis 11. Juli

Vorspeisen

Saure Wurst von der Kalbspariser
Wachsweiches Ei, Essiggurkerl, getrocknete Kirschparadeiser,
gezupfter Petersil, Kerndélmarinade

oder

Jakobsmuschel gebraten und Wassermelone gegrillt
Meerglassalat, Wasabimayonnaise, Krauterdl

Suppen

Sellerieschaumsuppe
Eierschwammerl-Erdapfelravioli,
schwarzer Sommertruffel, Krauterol

oder

Franzosische Zwiebelsuppe
knuspriges Kaspressknodel

Hauptgerichte

Rib-Eye rosa gegrillt
kraftiges Zwiebelsafterl, Pormmes Duchesse
(Herzoginnenerdapfel), Perlzwiebel, Rostzwiebel

oder

Branzinofilet knusprig gebraten
Selleriecreme, Beurre Blanc, getrocknete Kirschparadeiser

oder

Eierschwammerlrahmgulasch
roter Spitzpaprika, hausgemachter Semmelauflauf

Desserts

Marillenknédel im Topfenteig
Nussbrésel, Marillensorbet, braune Butter

oder

Limettentiramisu
Kakao, Pistazie

€ 39,50



