Degustationsmenu

am 17.01.2026
mit Schlumberger Reserve Verkostung

Durch den Abend fuhrt Fr. Victoria Deutsch

Schlumberger Sparkling Brut
Roastbeef, griiner Spargel, Dijonsenfmayonnaise

* %k

Schlumberger Griiner Veltliner Bio
Cordon Rouge vom Kalb, Bergkase, Beinschinken italienische Salatmischung,
Zitronendressing

* %k

Schlumberger Chardonnay Reserve 2018
Gelbes Gemiisecurry, Basmatireis

Schlumberger Chardonnay grof3e Reserve 2019
Jakobsmuschel gebraten, Safranschaum, Zucchini

* %k

Schlumberger Cuvee 1842 Reserve 2017
Hausgemachte Eidotterravioli, Steinpilzschaum

* %k

Schlumberger Privatkeller 2019
Kalbsbackerl geschmort, Wurzel-Rotweinsauce
Triffelcreme

* %k

Schlumberger Rose Brut
Schokolade, frische Friichte

105,- / Person
Beginn 17:00



